Ceviche mitotero (280 grs) $275
Camaron cocido, pulpo, ceviche de camaron

y pescado bafiado en salsa mitotera.

Ceviche camarén (280 grs) $257
Ceviche pescado (280 grs) $247
Ceviche mixto (280 grs) $252

Ceviche de camarén cocido (280 grs) $276
Ceviche al chile de arbol (280 grs)
Camaron cocido, camardn aguachile, cebolla
morada, pepino, salsa de arbol.

$287

PLATILLOS
DE CAMARON ﬁ _
Camaron natural para pelar (280 grs) $310
Camaron cocido para picar (280 grs) $290
Camaron y pulpo para picar (280 grs) $290
Trilogia (280 grs) $295

Camardn cocido, camardn aguachile y pulpo.

Coctel
Tradicional

El Pescador especial

COCTELES

Mariscada

Ceviche
de camaroén

80 grs.
Coctel de camarén o pulpo $182
Coctel de ostion $182
Céctel campechano $182
Céctel vuelve a la vida $182
Coctel mitotero $177
Coctel camaron, pulpo y callo $222

Céctel al chile de arbol (sélo estilo pescador)
Caldo de camardn, camardn cocido, camarén

aguachile, chile de arbol.
Coctel Sinaloense Camarén, pulpo, aguachile,
salsa de la casa, caldo de camarén y clamato.

Estilo tradicional
Contiene salsa catsup de la casa, cebolla, cilantro y aguacate.

El Pescador
Contiene jugo de camardn, pepino, tomate y cebolla

en trocitos.

MED

130 grs.

$234
$234
$234
$234
$229
$299

GDE

175 grs.

$285
$285
$285
$285
$275
$361
$281

$292

Sucursal Tlalnepantla




Aguachile Verde $295

) \ ) ) Tostada de ceviche de camaron (120 grs) $115

1. Camaron aguachile, cebolla juliana, pepino y Tostada de ceviche de pescado (120 grs) $106

"'\ sglsaide dpasy Tostada mitotera (200 grs) $196

Aguachile Rojo $308 Ceviche de camarén, ceviche de pescado, pulpo,

Camardn aguachile, cebolla juliana, tomate y camarén cocido bafiado en salsa mitotera.

salsa roja de la casa Tostada de atun (150 grs) $170

Tostada de carne de jaiba (100 grs) $158

Tostada de camarén y/o pulpo cocido(90 grs)  $152

Aguachile Tostada al mango (90 grs) $155

verde Tostada al arbol (90 grs) $158

Tostada de pulpo (90 grs) $158

Tiradito de atiin(380 grs) Laminado de atin,  $390
bafado ensalsa de la casa, acompafado,
cebollin, aguacate y'mango. Tostada

El Pescador

barra fria

Aguachile Negro $308
Camarén aguachile, cebolla juliana, pepino y
salsa negra de la casa

Aguachile al Tequila $320
Camaron aguachile , cebolla juliana,

pepino con un shot de tequila.

Rojo, verde o negro.

ESPECIALIDADES
EN SU CONCHA

(Pidelo al gusto). Persona Personas Personas  Personas ~$~
. . 400 800 1.2k 1.6 k

Aguachile tricolor $468 . ) I e # 1N

Camarén aguachile, cebolla juliana, pepino, Mariscada fria El Pescador $405 | $740 ($1,085| $1,470

Camarones aguachile, ceviche de camarén, camarén cocido,

ceviche de pescado, pulpo y caracol.

Mariscada El Pescador especial fria $415 | $750 [$1,099| $1,490
Jaiba natural, camarén natural, ostion, chocolata, pulpo,

caracol, ceviche de camardn, ceviche de pescado, camaron cocido

y camardn aguachile.

callo de hacha, banado en salsa bandera.

Aguachile
especial

—

Aguachile , o _ Pl = ——T v~ Tostada El Pescador (350 grs) $330
e s . B — 2 Callo de hacha, camardn cocido, pulpo, camaron
) bilo—rats -, =
chile,. banada en salsa de la casa.

B .")_'*-\._i_f"&.- - $295

TOSTADAS
ESPECIALES

0 o . T
aglJ,aC ey pu PO | SalSa C ° .
Tostada embarazada Sl "o ,
Carne de jaiba, camarén cocido, camardn para pelaf 8
acompafagdlo de aderezo chiltepin de la casa. ; <L
TQ?’s' d at a pical (220 grs) - $200
N Camaroénggocido, camarén aguachile, pulpo, atin, :

e ’)mango bino, cebolla bafiada en salsa de la casa. -
') Tostada especial (220 grs) $276

Aguachile mixto $300 -‘3') Trozos/dg salmon, camarén aguachile,
Camaron aguachile, cebolla juliana, pepino y "\;{g:?;oElcgzgzézuﬁo(ﬁg?!;' _ $420

salsa a elegir.

Callo de hacha, camarén cocido, camarén aguachile,

pulpo, ceviche mixto y cebolla juliana. :
Torre a las rocas (400 grs) $385
Ceviche mixto, camardn cocido, camardn aguachile,

atun, camarones roca y pulpo bafiados en salsa especial.

Aguachile especial $346
Camaron aguachile, cebolla juliana, pepino
trocitos de mango y camaron natural para pelar.

4
A



PULPOS

Pulpo enamorado $318
A la plancha con julianas de cebolla

y chile de arbol a la mantequilla.

Pulpo ranchero $318
A la plancha y salsa veracruzana.

Pulpo a la plancha $318
Con aceite de olivo.

Pulpo a la veracruzana $318
Con rica salsa tipica con aceitunas.

Pulpo al mojo de ajo $325
A la plancha con ajo y mantequilla doradito.

Pulpo encebollado $318
A la plancha con cebolla juliana.

Pulpo a las brazas (350 grs) $575
Pulpo al ajillo $318

A la plancha con ajo doradito
y trocitos de chile guajillo.

Callo de hacha
salsaroja

Pulpo al
Ajillo

ESPECIALIDADES

Ostion vivo (orden 12 pzas) $714
Ostion vivo (1 pieza) $60
Almeja chocolata natural (1 pieza) $70

(Sélo por temporada)
Callo de hacha (Sélo por temporada 200 gr) $788

Ostiones rasurados (12 Pzas.) $781
Ostiones Rockefeler (6 Pzas.) $572
Almeja Reyna (1 Pza) $80

Almeja chocolata (12 pzas) $839

Almeja chocolata especial (12 pzas) $920
Acompafados de camarén y pulpo

Ostiones carbon especial
Queso, tocino y crema.

6 piezas. $570
12 piezas. $732

Molcajete Sinaloense (250 grs) $450
Camarones aguachiles, pulpo, camarén para

pelar, callo de hacha, salsa de la casa.

Molcajete El Pescador (250 grs) $350
Camarones cocidos, camarones aguachiles,

pulpo, callo de pescado y camarones para

pelar baflados con salsa Pescador

Torre en molcajete (300 grs) $442
Ceviche mixto, camarén cocido, camaron

aguachile, pulpo, callo de hacha y aguacate.

Molcajete
El Pescador

Molcajete Mango (250 grs) $348
Camaroén cocido, camardn aguachiles, camardn

para pelar, mango, cebolla, pepino, salsa mango

de la casa.

Molcajete Mitotero (200 grs) $294
Ceviche de camaron, ceviche de pescado,

pulpo y camardn cocido, bafiados en salsa

negra de la casa.

Molcajete Aguachile Especial (200 grs) $315
Camarones cocidos, camarones aguachiles,
bafiados con salsa al gusto (verde, negra o roja).

Molcajete
mitotero

Molcajete
Sinaloense

en molcajete

&




Caldo
El Pescador especial

CALDOS

Y SOPAS
Molcajete cielo, mar y tierra (300 grs) $332 Caldo botanero (50 grs. marisco, 300 ml. caldo) $96
| Arrachera, camaroén, pechuga de pollo, morréon Pulpo, camardn y pescado.
¥ verdey rojo, parmesano y salsa de la casa. Caldo mixto (200 grs. $280

Camaron, pulpo y jaiba.
Caldo de pescado especial (180 grs)  $280

Filete de pescado sin espinas.

Molcajete Gratinado (300 grs) $328

Camarones, chile poblano y queso gratinado.

Molcajete Especial (350 grs) $438 Caldo El Pescador especial (350 grs)  $290
Tenaza de jaiba, medallones de mojarra, arrachera, Camardn con cabeza, jaiba, caracol, trozos
tentaculo de pulpo a las brazas, camarén con cabeza de pescado, camarén pelado, chocolata,

y ostiones fantasia. tentaculo de calamar y mejillon.
Caldo de pescado (300 grs) $246
Trozos de pescado. Estofado
: Molcajete Estofado de pescado $326 de pescado __— g
' Cielo, Mary Tierra Chilpachole de jaiba (180 grs) $246 - N
Jaiba entera y carne de jaiba, con un toque de “«\ S, \
chile chipotle. / \ \
Chilpachole de camaron (180 grs) $265 / - S N\

Camarones pelados, camardn con cabeza,
con un toque de chile chipotle.

Caldo de camarén (180 grs) $250
Camarones pelados y camardn con cabeza.
Caldo de huachinango (300 grs) $307

Medallones de huachinango.

Mariscada Caliente
1 Persona

Molcajete
Gratinado

I - — -
- - = o
— S—
- -
<

2 : c 1 2 3 4
’ A Mar|slcada El ‘Pescador ?SPECIaI Persona Personas Personas Personas
= - - ~ Camaron empanizado, camaron relleno, 400grs 800grs  1.2kgs 1.6 kgs

Molcéjete
Especial

amaron mantequilla, taco gobernador, camaroén
Oco, chicharréon de pescado frito y torito
os de arroz y guarnicion.

$380 ‘ $730 ‘$1,060‘ $1.416




Tacos gobernador

Con tortilla de maizde harina.
Tacos de marlin
Con tortilla de maiz o de harina.
Tacos El Pescador

\Con tortilla de harina.

s

Pieza
c/u

$93
$95
$103

Chicharron de

pescado

Orden
c/3

$277
$283
$306

EMPANADAS
Pieza Orden
c/u c/3
Empanadas de camaron $95 $282
Empanadas de marlin $93 $275
CHICHARRONES
Chicharrén de pescado (180 grs) $284

Trozos de filete marinados y empanizados con harina.
Chicharrén de camarén (180 grs) $291

Camaron marinado y empanizado con harina.

Chicharron de huachinango (800 grs) $598
Trozos doraditos, marinados y empanizados

con harina, acompafnados de espinazo.

Chicharrén de mojarra (800 grs) $298

Trozos doraditos, marinados y empanizados
con harina, acompafiados de espinazo.

Chicharrén gratinado de camarén (180 grs) $298
Chicharrén gratinado de pescado (180 grs) $284
Chicharrén de pulpo gratinado (200 grs) $284
Chicharrén de pulpo (200 grs.) $298

Acompaiiados de papas,
ensalada y arroz.

PLATILLOS
DE CAMARON

calienle

Camarones al coco crujiente (180 grs) $294
Camarones empanizados con coco rallado,
acompanados con crema de coco y fruta en almibar.
Camarones al mango (180 grs)
Camarones guisados bafados con gravy del
sabor tropical de mango.

Camarones a la crema de chipotle (180 grs) $294
Camarones guisados a la mantequilla bafiados

en crema de chipotle.

$294

Camarones Hawai (180 grs) $320
Con trozos de pifa, chiles morrones frescos

con un toque picosito y agridulce.

Camarones al mojo de ajo (250 grs)  $320
Tradicionales, con ajo doradito.

Camarones a la diabla (250 grs) $299

Bafiados con nuestra receta de salsa a la diabla.
Camarones a la veracruzana (180 grs) $299
Camarones pelados bafiados con salsa veracruzana.

Camarones a la mantequilla (250 grs) $320
Doraditos con mantequilla.

Camarones al tamarindo (180 grs) $294
Guisados a la mantequilla y bafiados con

gravy de tamarindo.

Camarones zarandeados (250 grs) $292

Camarones abiertos al carbdn, bafiados con
cebolla a la mantequilla

Camarones
empanizados

Camaron cucaracha (250 grs) $270
Camarones doraditos muy crujientes,

marinados en salsa citrica.

Camaron empanizados (180 grs) $294

Doraditos, siempre en su punto.

Camarones rellenos de queso (300 grs) $348
Queso panela envuelto en tocino

y un toque de diabla.

Camarones rellenos de salmén (300 grs) $350
Envueltos en tocino y un toque de diabla.
Camarones rancheros (180 grs)

A la mantequilla con cebolla, tomate,
chile poblano y un toque picante.

IIIA'
- i
< '

$267

Camarones
al mojo de ajo

—

—
-

&



FILETE DE

PESCADO

Filete al coco crujiente $328
Empanizado al coco acompafado con su
crema de coco y fruta en almibar.

260 g,

FILETE
ZARANDEADO

350 g,

Filete zarandeado $320
Filete con camarones zarandeados $341
Cubierto de cebolla y camarones a la mantequilla.

Filete zarandeado El Pescador $399

Filete
empanizado

A las brazas con camarones, pulpo y mix de

" Filete a la veracruzana $325 S NonedCorisa didel
on rigg-sdlsh tip.ica Y acejignas. Filete zarandeado especial $420
Fllete. empanlzado $326 A las brazas cubierto de qL'J)eso fundido con
Fi_lete al. l:?l:tdeltc; SI':r;Firaeninhs: RUIC. $326 exquisitos'camarones y trozos de tocino bafiado
mojo de ajo Y Hecho en aceite de olivo er.1 salsaqebla. .
Filete al mojo de ajé $326 Filete zarandeado mar y tierra $420
. > ) ; . Cubierto de queso fundido, carne arrachera,
Filete a la manteqmlla $326 Con ajo doradito en mantequilla. trozos de tocino, chiles toreados y camarones
A la plancha bafiado con mantequilla. Filete a la diabla $328 . / '
Filete al chipotle $326 Picosito bafiado en salsa a la diabla. Acompaiiado de papas, ensalada y arroz.
A la crema con chipotle. Zarandeado £ e AL \%
Filete gratinado $326 4 Nayarit e '
A la plancha gratinado.
Filete relleno de mariscos $348

A la plancha relleno de camarén y pulpo

gratinado con salsa de la casa.

Filete empapelado $296
A la plancha envuelto en papel aluminio

con salsa de la casa.

Salmon a las hierbas finas (280 grs) $362

Con una costra doradita de hiervas finas.

Filete gob‘ern,ador ' 3328 Salmon al mojo de ajo (280 grs) $362
Re.:lleno conjamon y queso fundido. Doradito en brazas, bafiado en tradicional
Filete al ajillo $328 mojo de ajo
Con ajo doradito y trozos de chile guajillo. Salmén a'la diabla (280 grs) $362 Filete
[
. Al carbodn, bafiado en salsa diabla. con camarones
Acompaiiado de papas, ensalada y arroz. Salmén a la meniere (280 grs) $362 zarandeados

Doradito en las brazas, banhado en una

. o . . Acompaiiado de papas, ensalada y arroz.
vinagreta de limén y hierbas finas.

PESCADO

Salmoan al carbon (280 grs) $358 ZARANDEADO 2 3 4
- Doradito a las brazas sin grasa. Personas Personas  Personas
Sal | , i 1k 1.5 k 2 kgs
amon a Salmén a las rajas (280 grs) $378 % 9

crema de quesos

Chile poblano y salsa crema de chipotle.

Salmon a la crema de quesos (280 grs) $476

Zarandeado El Pescador ,é"a | .
Banado con salsa dlabla}_un"mlx de morr

fresco con camarones y, pulpo

deado Es ecna'l
A ﬁuﬁlhﬁgﬂuesojt}hdldo

Bafiado en crema de queso con champifiones.
-—"_

-

e S o s P
9%58‘3 Zarandead6 mar y tlerra = 14848 | $1,140 | $1,418
"hCublerto de queso fundido, carne artachera, camarones : : ' :
- tro: ino acompafado de chiles toreados. ' | S '
randeado tradicional - > - $500 | $620 | $842 $1,069
Cublerto de cebolld a la mantequilla acompanado de chiles toreados. ' '
Zarandeado a la talla $500 | $620 | $842., | $1,069
~ Marinado en chiles secos con cebolla a la mantequilla. S
- Zarandeado estilo Nayarit , - $500 | $620 $842 $1,069

Marinado en salsa y especies al limén, acompafnado de ensalada.

Salmén a las

—
S’
hiervas finas S ‘/
|

3 Pescados marinados en salsa con especies, cocidos al carbén servidos en platos de piedra para mantener
la temperatura ideal, acompaiado con cebolla a la mantequilla y chiles toreados.




Mojarra frita

Doradita.

Mojarra a la plancha

Abierta sin espinazo con aceite de olivo.
Mojarra empanizada

Empanizada con nuestra receta y doradita.

Mojarra al mojo de ajo
Frita y baflada con ajo dorado.
Mojarra a la diabla

Frita y baflada en salsa a la diabla

$315
$328
$325
$325

$325

‘f-t

MOJARRAS
PESCADO FRITO

Mojarra rellena de mariscos $335
Al vapor, empapelada con camarones y pulpo.
Mojarra a la veracruzana $326
Doradita en aceite bafiado en salsa veracruzana.
Mojarra empapelada $320
Clasica mojarra abierta y rellena de salsa de

jitomates.

Mojarra al ajillo $330

Frita con ajo doradito y trocitos de chile guajillo

Acompaiiada de ensalada fresca
arroz y papas a la francesa

Mojarra

Frita
\

1&‘ =
‘"‘,J‘ \

700 g

Huachinango frito $592
Doradito en aceite.

Huachinango a la plancha $598
Abierto sin espinazo con aceite de olivo.
Huachinango empanizado $598

Empanizado con nuestra receta
y doradito en aceite.

Huachinango relleno de mariscos $638
Al vapor, empapelados con camarones y pulpo.

Huachinango a la diabla $598
Frito y bafado en salsa a la diabla.
La pesca del dia, Robalo $596

(Frito, mojo de ajo, ajillo, empapelado,
empanizado, a la veracruzana y a la plancha.
Relleno de mariscos. $638

Huachinango
Frito

Huachinango al mojo de ajo $598
Frito y bafiado con ajo dorado.

Huachinango al ajillo $598
Frito con ajo doradito y trocitos de chile guajillo.
Huachinango empapelado $598

Clasico huachinango abierto y relleno de salsa
de jitomate.

Huachinango a la veracruzana $598
Doradito en aceite banado en salsa veracruzana.

Acompaiiado de ensalada fresca
arroz y papas a la francesa




Mixtos de Arrachera (200 grs) $298
Quesadillas de harina de arrachera encebollada,
acompafiada de guacamole, chile.

Fajitas de Arrachera (200 grs) $255
Mix de pimientos, cebolla y arrachera marinada.

. ) Arrachera (300 grs) $300
Fajitas Mixtas (ZOOIgrs). . $258 Arrachera acompanado de fettuccini, esparragos
Arrachera, pollo, camardn, mix de pimientos. y arroz.

Vampiritos (200 grs) $240 Brocheta de Arrachera (150 grs) $290

Arrachera con queso manchego, montado sobre
tortilla de maiz dorado al carbén acompanado
de guacamole.

Mix de pimientos, cebolla, camarén natural,
arrachera acompafado de arroz y aderezo ranch.

IMPORTANTE

ados Y marisc
ylo cocidos.

Fajitas
Mixtas

Consumir pesc

nuestros clien
Todos nuest

Rebanada de pastel $80
Helados $76

SUC. AGUASCALIENTES.
SIERRA DEL LAUREL NUM. 202
BOSQUES DEL PRADO NTE. 20127

AGUASCALIENTES, AGS.

SUC. NEZAHUALCOYOTL.
AV. CENTRAL NUM. 241
BOSQUES DE ARAGON 57150

CD. NEZAHUALCOYOTL, MEX.

SUC. TLALNEPANTLA
AV. GUSTAVO BAZ, AV. To. DE MAYO
ESQ. TLALNEPANTLA CENTRO
C.P. 54000 TLALNEPANTLA MEX.

EXTRAS

POSTRE ps7 PROXIMAMENTE
ARTESANAL |
SUC. SANTA FE

VASCO DE QUIROGA 3900
SANTA FE, CONTADERO
CUAJIMALPA DE MORELOS
05300 CDMX

Arroz Jardinero (290 grs) -

Guacamole i

Aguacate en Trozos

Queso Fundido (190 grs) con 2 tortillas $98 - Arroz con leche $76

Gravys $42 : %
: Flan $76

Salsa, botella a elegir $70 Choco flan $76

Bolsa ecologica chica$26 Grande $39 N
9 : Gelatina $76

Empaque chico $9 Grande $14 ~ . -
Gori‘)racsl $550 < kv Gericaya $76 o Pescadorsinaloense f el pescador sinaloense

SUC. INSURGENTES.
AV. INSURGENTES SUR 1605
COL. SAN JOSE INSURGENTES
BENITO JUAREZ, 03900 CDMX
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